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INFORMAZIONE PUBBLICITARIASAGRA PORCHETTA COSTANO

LA STORIA DELLA MANIFESTAZIONE  —  MEZZO SECOLO DI VITA

A Costano, porchetta 
e musica fanno 
rivivere la tradizione
Nata nel 1968, oggi la Sagra celebra la sua 50a edizione che verrà  
festeggiata insieme ai 75 anni della Banda Musicale: due traguardi 
figli del lavoro e della passione di generazioni di giovani e meno

Alcune immagini storiche della Sagra della Porchetta nata nel 1968

Gli stand sempre gremiti allestiti a Costano durante la Sagra della Porchetta 

I porchettai di Costano tramandavano il loro lavoro di generazione in generazione

I

L’idea originale 
era rendere  
omaggio alla fama 
dei porchettai 
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IL PROGRAMMA  —  DIECI GIORNI DI GUSTO E NON SOLO  

SAGRA PORCHETTA COSTANO

IL BORGO.

Inizia oggi la 50a edizione della Sagra della Porchetta:
anteprima dedicata alla storia, poi la tavola rotonda 
e il concerto della Banda. Fino a domenica 31 agosto 
la manifestazione prosegue con tanti eventi 
enogastronomici, musica e divertimento per tutti 

C

ANNIVERSARIO.

Il “Chiosco della Porchetta”, da sempre fulcro della Sagra di Costano 

Simone Bordichini, al centro, presidente del Gruppo Giovanile di Costano

  IL MENU

Cosa mangiare alla taverna 
Dagli antipasti fino ai dolci
la tradizione è protagonista

GLI EVENTI.

La Sagra 
della Porchetta 
di Costano 
offre tanto 
divertimento 
ai più giovani 
con un ricco 
calendario 
di attività 

È l’occasione
giusta anche 
per visitare 
il paese

Tanta porchetta, e non potrebbe essere altrimenti. 
Ma nella taverna si potranno gustare anche molte 
altre prelibatezze del territorio con un menu 
goloso dall’antipasto fino al dolce. Per iniziare: 
Fagioli e Cotiche, Panzanella con Porchetta, 
Fantasia di Bruschette e Antipasto Primavera. Poi 
i primi piatti, oltre alla Pasta al forno del 50°, ci 
saranno Penne alla Norcina (superiore), Polenta 
alla Norcina, Polenta col Sugo del Porchettaio, 
Gnocchi del Porchettaio e il Tortello “Quaranta”. 
Tra i secondi piatti: Trippa di Maiale con Torta, 
Bistecca di Maiale, Grigliata Mista, Pig Burger 
Classic, Porchetta in “Bellavista”, Pulled Pork 
con patate al forno, La “Recchia” e lo “Zampetto” 
con lo ‘ntocco del Porchetto, Stinco di Maiale al 
“Profumo di Porchetta” e la Tagliata di Vitello. 
Non mancheranno le classiche torte al testo 
ripiene di erba, salsiccia, prosciutto, pecorino e 
l’immancabile porchetta. I contorni, ovviamente, 
faranno la loro parte. Infine i dolci de “L’angolo 
del Ghiottone” e le buonissime crêpes.

Cinquant’anni e non sentirli
per un appuntamento unico 


